
Il canto dei pastori fa da musa ad una Nuova Cucina Rurale.



Ventricina di pecora

Storione, segale, mora

Uovo in purgatorio

Gnocco, baccalà, cipolla

Agnello cacio e ova

Crostata, ricotta, visciola
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Tutti i menu degustazione sono concepiti per l’intero tavolo, pertanto non possono essere abbinati ai piatti alla carta.



Migra / azione

Rosa canina

Pecora, ostrica

Animella, vongola 

 

Spaghettone, fragola 

 

Raviolo del pastore 

 

Rana pescatrice alla vignarola

 

Taccola, pomodoro

Quaglia ripiena

Fragolina, aglio nero
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Tutti i menu degustazione sono concepiti per l’intero tavolo, pertanto non possono essere abbinati ai piatti alla carta.



Secondi
Baccalà alla pignata

Rana pescatrice alla vignarola

Agnello cacio e ova

Frascarello, pomodoro, alice, cappero

Raviolo del pastore

Gnocco, baccalà, cipolla

Dolci
Fragolina, aglio nero

Crostata, ricotta, visciola

Budino al cioccolato

853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.” In caso di assenza di pescato fresco del giorno, andremo a sostituire con prodotto fresco abbattuto a bordo.

Quattro portate a scelta tra un antipasto, un primo, un secondo, un dessert
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Antipasti
Storione, segale, mora

Pecora, ostrica

Taccola, pomodoro


